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»Wiesencafe
Catering-Katalog

Wir erstellen lhnen je nach Aufwand und Personenanzahl
individuelle Preisangebote fiir lhre Biiffets und Menus.

Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl von uns
an Vorschlagen fiir lhr Buffet. Lassen Sie sich von uns inspi-
rieren. Wir gestalten personlich mit lhnen lhre Feier.
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»Wiesencafe“ Catering-Katalog

Buffet & Platten

Kaltes Bujfet (ab 10 Personen)

 Bratenaufschnitt mit FrischRase, garniert mit Fruchten

« Schinkenplatte mit dreierlei Schinkenauswahl auf
Honigmelonenspalten

- Kaseplatte garniert mit frischem Obst
Raucherfischplatte

« zwei Salate nach lhrer Auswahl ( 100 g pro Person )

« Butter und Brotkorb mit Graubrot, Vollkornbrot und
Brotchen

Dessert nach lhrer Auswahl



Deftiges Bauernbuffet (ab 15 Personen)

 Schinkenplatte mit Apfel - und Birnengarnitur und frischem Apfel-
meerrettich

« Hausmachersulze mit MajoranbratRartoffeln

« Krustenbraten auf Sauerkraut

« Kdseplatte mit Weintrauben

« Hackepeter Igel an Mixed Pickels

* Frisches Krauterschmalz

 Feldsalat mit Nussen und Orangenspalten

« Rote Beerengriitze mit Vanillesofle

« Butter und verschiedene Brotsorten

Regionales Buffet (ab 15 Personen)

 Klare Hiihnersuppe mit Gemuse

- gruner Salat mit Krautern und Buttermilch Dressing

« Krduterquark mit Lein6l & Pellkartoffeln

 gebratenes Zanderfilet mit Schmorgurken & DillkRartoffeln
- Konigsberger Klopse in Kapernsofie & Roter Beete Salat

« warme Blutwurst mit Sauerkraut an Kartoffeln

« Schweineschmalz mit Spreewadlder Gurke & Mischbrot

« Schinkenplatte mit Meerrettich - Apfel

« Tafelspitz in Meerrettichsofie

« Plinse mit ZimtzuckRer & Kirschen



Karibisches Buffet (ab 15 Personen)

Scharfer griiner Bohnentopf mit Rindfleisch, Chili
« Geflugelsalat mit Ananas , Stangensellerie und KokRosmilch
Glasierte Hahnchenteile mit Orangen
zarter Rinderbraten in KokRosnusssofie
Bunte Reisschale mit Rosinen, Orangen, Bananen und Gurke
« WeifSbrot

Gebackene Banane mit Ahornsirup und Zimt

Feiern wie in Schweden (ab 15 Personen)

Eisbergsalat mit Krabben, Tomate, Dill & Zitrone
Smorrebrod mit Ruhrei, Gurke & Kaviar
Champignon-Cremsuppe mit Spinat

geschmorter Schweinebraten mit Backpflaumen, Birnen &
Salzkartoffeln

HacRkfleischbdllchen mit Preiselbeerrahmsofie und
Kartoffelpuree

Lachsforelle mit Meerrettich auf Kartoffelpuffer
Matjessalat mit roter Beete, Sauerrahm, Zwiebel dazu
Ofenkartoffeln

Rote Grutze mit Vanillesofie

Mediterranes Buffet (ab 15 Personen)



Ofen Gemuse (Auberginen, Tomaten, Zucchini, Oliven und Paprika)
Bruschetta

Rucola - und Romersalat mit Parmesankadse

Garnelen mit Knoblauch Pesto & Spaghetti

Rosmarin Kartoffel

Platte mit Kase, Schinken an Melone & Trauben

geschmortes Hahnchen mit Orangen, Rosmarin & Oliven
SpanferRelbraten auf Fenchelgemiise mit Tomaten

Kalbsleber mit Salbei & Knoblauch in Tomatensofie

Tiramisu

Hausgebackenes Knoblauch - und Olivenbrot

Spanische Nacht (ab 15 Personen)

Tapas — Happchenteller

Oliven, getrocknete Tomaten, Kase, harte Wurst mit Ajoli
KnacRfrischer Salat

Gazpacho Ralte spanische Suppe aus Tomaten, Paprika & Oliven
Salbei - Fleischrollchen in pikanter Tomatensofie

Zitronenhuhn mit roter Knoblauchsofe & Oliven

Schweinelende im Schinkenmantel und Kartoffelpiiree
Ofengemiise mit Zwiebeln & Knoblauch

Gemiise Paella

gratinierte Erdbeeren mit Vanilleeis

Feinschmeckerbuffet (ab 15 Personen)



 Paprikasuppe mit Hackbdllchen
Gemischter Salat mit Krauterdressing
Filetspiefle vom Schwein mit Backpflaumen, Zwiebeln & Paprika
« Putenbraten an Gemiiseplatte & Krauterkartoffeln
Rinderbraten mit Spatzle
Raucherlachs- Streifen, Ei & GurRke in Sauerrahm auf Ofenkartoffel

« Obstsalat auf Sahnequark

Familienfest (ab 15 Personen)

Soljanka mit Dill und Sauerrahm
- Bohnensalat, Weiflkrautsalat
Schnitzelpfanne in Sahne mit Ananas & Kdse uiberbacken
Hahnchenkeulen mit Pfannenkartoffeln
 Minifrikadellen und Krauterkartoffelsalat
Rind - & Schweinebraten mit Rotkohl und Kloflen
SchokRoladenpudding mit Vanillesofie

Grillparty (ab 10 Personen)

Salat mit hausgemachtem Dressing
Kartoffelsalat

- Kammsteaks, Wurstchen, Hahnchenbrust eingelegt in Bier und Krdu-
tern

« Qrillkase mit Gemiise

 Lachspackchen mit Gemiise in Folie



Krauterbutter, Tomaten-Basilikum Butter

FolienRartoffeln mit Krauterquark
Orillsofien

Kaviarbrot

Country Grill Buffet (ab 10 Personen)

« frischer Salat mit gerosteten Pinienkernen

- Ofengemiuse mit reichlich frischen Krautern

« Thunfischsteaks mit Koriander an buntem Reissalat

< warmer Ziegenkdse mit Walniissen & Ahornsirup

« Garnelenspiefe mit Limetten-Thymian Marinade

« Lamm-Medaillons im Zucchini - Schinkenmantel, dazu Rosmarinkar-
toffeln

« Knusprige Schweine Steaks mit gefullten Ciabatta Brot

« Knoblauchsauce, Krautersauce ,Teufelssauce

« Obstsalat in Melone

Platten (Preis pro Person vor Ort)

aufler Haus minus 2,00 € pro Person

« Schlemmerplatte 11,50 €
Schnitzel, Buletten, Hahnchenbrust paniert, Hahnchenschenkel

+ Edelfischplatte gerduchert 13,50 €
Aal, Butterfisch, Makrele, Lachs, Heilbutt und gefullte Eier mit Kaviar

- Fischplatte rustikal 9,50 €



Rollmops, Matjesfilet, Hering in AspiR, Heringssalat und Biicklingssa-
lat
« Lachsplatte 8,50 €

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich, Zitrone und gefillten Eiern mit

Kaviar
« Lachs Forellenfilets gerduchert mit Apfelmeerrettich 9,90 €
- Kadseplatte 8,50 €

Camembert, Raucherkase, Frischkase, Bavaria Blue, Kaserolle mit
Pfeffer und Niissen, ZiegenRkase, Blauschimmelkase

- Bratenaufschnitt Platte 8,60 €
Putenbrust, Schweinebraten, Roastbeef, Kochschinken und Kasseler-
scheiben reichlich garniert und einzeln gefullt mit FrischkRdse und Ge-
miise oder Obst

* Schinkenplatte 9,90 €

Bauernschinken, Parmaschinken und Lachsschinken auf Honigmelone

Aus Topf & Pfanne (ab 10 Personen vor Ort)

alle Speisen aufier Haus minus 3,00 € pro Person

« Ganzes Spanferkel aus dem Holzbackofen 17,90 €
(nur ab 15 Personen zu bestellen)

« Hubertuspfanne 8,90 €
Schweinefleisch in Sahnesofle mit Pilzen, Zwiebeln

+ Schnetzelpfanne 8,30 €
Putenfleisch mit buntem Gemiise und Krautern in Rahmsofle

« Ganzer Zander gebacken auf Wurzel Gemiise 15,20 €

+ Frikassee 9,50 €



Mit Spargelabschnitten und Rleinen HacRkballchen in einer Kapern

Sahnesofle

Wildgulasch

Mit Waldpilzen, Rosmarin und Wachholder
Fleischballchen in Tomatensofie
Schweinebraten / Rinderbraten

geschmortes Kaninchen

11,50 €

7,50 €
9,90 €
9,50 €

Teile vom Kaninchen mit Wurzelgemiise, Tomaten und Zitrone

Spanferkelkeule

mit allerlei Krdutern, getrockneten Tomaten und Oliven

Thymian Hahnchenkeulen

Gansebraten mit Beifuss (ab 4 Personen)

Knusprige halbe Ente gefiillt mit Apfeln und Orange

Gefullte Wachtel

Gefiillt mit Apfeln und Thymian
Krustenbraten

Schweinebraten mit fetter gegrillter Schwarte
Kasselerbraten

Rehbraten von der Keule

In Preiselbeersahnesofle

Lammkeule

Mit Zitrone, Knoblauch, Rosmarin in Weiffweinsof3e
Wildschweinbraten

in Rotwein

Schweinshaxe aus dem Holzbackofen

Eisbein gekocht in Suppengriin

Bohmischer Sauerbraten

Putenbraten

13,50 €

5,90 €

18,60 €
13,60 €
10,80 €

8,20 €

8,50 €
14,90 €

13,60 €

12,30 €

9,20 €

8,80 €

10,80 €
8,90 €



mit GartenRrdutern

- Prager Schinken 12,50 €
Gebacken im hausgemachten Krauterbrot

+ Schwedenbraten 9,90 €
Kasselerbraten gefiillt mit Backobst in Rrdftiger Biersofie

+ Gadnsekeule 10,50 €
fein gewlirzt mit Beifuss und Majoran

« Krauterbrot 8,80 €
Kasslerscheibe auf SauerkRraut, mit Ananas und Kase gebacken im

MinikRrauterbrot

ﬁberbachen (Preis pro Person ab 10 Personen vor Ort)

aufler Haus pro Person minus 2,00 €

- Gemiiseauflauf 8,50 €
Verschiedene Gemiisesorten

« Hdhnchenbrust 9,90 €
mit Oliven, Tomaten, Schinken in Knoblauch Sahnesofie

+ Cannelloni 8,80 €
gefullt mit Blattspinat, Knoblauch und Oregano

- Backchampignons 8,50 €
gefullt mit HacRkfleisch und Kadse liberbacken

+ Filettopf 12,50 €
Schweinefilet, Champignons, Zwiebeln, Estragon, Kase

« Hahnchenbrustpfanne 9,40 €

Hahnchenbrust in Currysofle mit Pfirsich Stlicken und Kase
 Paprika & Tomaten 7,90 €



gefullt mit HacRfleisch und Kase
« Lachspfanne 10,80 €

auf Blattspinat in Sahnesof3e mit Kdse liberbacken

Beilagen (vor Ort Preis pro Portion)

minus 0,50 € pro Portion aufier Haus

+ Salzkartoffeln 1,50 €
- Spdtzle/Nudeln 1,50 €
+ Kartoffelpiiree 2,00 €
 Kartoffelgratin 3,50 €
 Kartoffelklofe/ Semmelklofie 2,00 €
« Rosmarinkartoffeln 2,00 €
- Warmer Kartoffelsalat mit Speck & Ol 3,00 €
« Oregano Kartoffeln 2,00 €
« KnoblauchRartoffeln 2,00 €
 BratRartoffeln 2,50 €
- Reis 2,00 €
 Ofenkartoffel mit Sauerrahm 4,50 €

qemiisebeilagen (vor Ort Preis pro Person - ab 5 Personen)

minus 1,00 € pro Person aufler Haus

- Gemiiseplatte (Blumenkohl, Broccoli, Erbsen Mohren) 4,80 €
 Spargel nur zur Saison 5,20 €
« Rosenkohl 2,50 €



- Rahmchampignons 2,70 €

« Butterbohnen 2,00 €
+ Broccoli/Blumenkohl 2,50 €
- Majoransauerkraut mit Apfeln 2,50 €
+ Rotkohl mit Ananas 2,50 €
* @Griinkohl 2,50 €
- Waldpilze in Rahmsofle 4,50 €
« Pfannengemiise 4,00 €

Deftige Suppen und Eintopfe (ab 10 Personen)

aufler Haus minus 1,00 € pro Person

« Gulaschsuppe 5,90 €
 Soljanka 4,60 €
- Fischsoljanka 4,60 €
« Kase Lauchcremsuppe 4,20 €
 Bohneneintopf 4,90 €
« Kartoffelsuppe 4,90 €
« Ofensuppe 5,90 €
« Erbseneintopf 4,90 €
- Linseneintopf 4,90 €

Vorsuppen (ab 10 Personen)

aufier Haus minus 1,00 € / pro Person

« Hiihnerbriihe mit Eierstich 4,90 €



« Knoblauchcremsuppe 4,20 €

* Legierte Fischsuppe mit Zanderstiicken 5,80 €
« Tomatensuppe mit Basilikum 4,90 €
- Spargelcremsuppe (nur zur Saison) 4,90 €
+ Kiirbissuppe 4,20 €

Griine Salate (ab 10 Personen)

aufler Haus minus 1,50 € / pro Person

« Gemischter Salat 4,90 €
 Feldsalat mit Walniissen und Orangen 5,50 €
 Siidlander 7,90 €

Tomaten, Eisberg, gebackene Auberginen und Zucchini, Oliven, geros-
tete Pininenkerne mit viel Knoblauch
« Erdbeer Spargel Salat 8,50 €

auf Blattsalaten & Balsamico

« Hadhnchen - Spargelsalat auf Blattsalaten 8,00 €

« @Griechischer Salat 6,90 €
Schafskase, Eisberg, Gurke, Oliven und Tomaten

« Thunfisch auf Blattsalat mit Zwiebeln und Ei 6,90 €

« Bauernsalat 8,90 €

Eisberg, Tomate, Gurke, gerostete Brotwurfel, Zwiebeln, gebratene

Apfelspalten, Schinkenwiirfel mit Knoblauch

Salate (Preis pro 100 g - mindest Bestellmenge 1 kg)
aufler Haus minus 0,50 € pro 100 g Preis



Kasesalat 2,90 € Hirtensalat 2,60 €

Herrensalat 2,90 € Krabbensalat 3,80 €
Nudelsalat 2,00 € Geflugelsalat 2,20 €
Kasselersalat 2,70 € Eiersalat 2,50 €
Weiflkrautsalat 1,80 € Gurkensalat 2,20 €
Brokkolisalat 2,80 € Spargelsalat 3,50 €
Tomatensalat 2,50 € Bohnensalat 1,60 €
Kartoffelsalat 2,50 € Obstsalat 2,90 €

Kanapee (pro stiick 2,70 €)
aufler Haus pro Stiick 2,20 €

 auf gebuttertem Kaviarbrot, fein garniert und reichlich belegt,
wahlweise:
mit Schinken, Kasseler, Roastbeef, Lachsschinken, franzosischer Sala-
mi, Kochschinken, Raucherlachs, Krabben, Kase, FrischRase, Forellenfi-
lets, Ei

Belegte halbe Brotchen (pro stiick 2,50 €)
auf3er Haus pro StucR 2,00 €

- wahlweise belegt :
mit Wurst - oder Bratenaufschnitt, Kase, Schinken, Ei, Salami,

Hackepeter



Fingerfood (Preis pro Stiick, Bestellung ab 10 Stiick)

aufler Haus minus 0,50 € pro Stuck

 Pikante Kasespiefle 2,00 €
 Kochschinkenrollchen mit Spargel (3) 3,50 €
« Halbe Birne mit Preiselbeerrahm (3) 2,50 €
« Edelfischspiefle mit Gemiise 4,50 €
« Minirosti Taler mit Raucherlachs (3) 3,50 €
 Schichtbrottiirme (3) 2,00 €
+ Gefiillte Tomaten mit Fleischsalat(3) 2,50 €
« Champignonkopfe oder Tomaten mit Fetacreme 2,00 €
 Halbes Ei gefiillt mit Krautercreme 1,50 €
 Garnelenspiefle 4,00 €
« Schweinemedaillons mit Roquefort & Birne 3,90 €
- Tomaten Mozzarella Spiefie 2,80 €
« Matjestatar auf Pumpernickel 2,50 €
« Gurkenhdppchen mit Blauschimmelkdse 2,50 €
« Kaviarbrot mit Tomaten, Oliven, Kase iiberbacken 2,30 €
 Blauschimmel Kase auf glasierter Apfelscheibe 2,50 €
+ Chicoree Schiffchen mit Kase-Obstfiillung 2,90 €

- Spiefl mit Backpflaumen in Schinkenmantel & Hahnchenbrust 3,50 €

Desserts (Preis pro Portion , Bestellung ab 10 Portionen)

auf3er Haus pro Portion minus 0,50 €

- Mouse' au chocolat 2,90 €



« Sahnequark mit Friichten 2,60 €
- Gotterspeise mit Friichten 2,50 €
« Bayerische Creme mit Sauerkirschen 2,90 €
 Rote Griitze mit Vanillesofle 2,00 €
« Obstsalat 2,90 €
« Tiramisu® 2,90 €
« Schokoladenpudding mit Vanillesofe 2,00 €
« Rotweinpflaumen mit Vanillecreme 2,90 €
« Bratapfel gefiillt mit Pflaumenmus und Niissen 4,20 €
+ Vanille Quark mit Beerenjfriichten 2,90 €

Kuchen, Torten, Brote (nur ganze Torten)

fragen Sie nach unseren aktuellen Preisen und Angeboten

Obsttorten

Kirsch Baiser Torte
Marzipan Torte
FranRfurter Kranz
Nusstorte
Quarktorte
Hefekuchen
Bldtterteiggeback
Platzchen
Schwarzwadalder Kirsch
Mohntorte
Eierlikortorte
Mohntorte

Buttercreme Torten
Stachelbeer Baiser Torte
Hochzeitstorten
Zwiebelkuchen mit Kiimmel
Speckkuchen
GemiisekRuchen

Brotfladen mit Schinken und Rahm
Krauterbrot

Nussbrot

Pizza

Knoblauchbrot
Kartoffelbrot

Olivenbrot



Schwedische Apfeltorte Zwiebelbrot

Allgemeine Hinweise

Bitte achten Sie auf sauberes Geschirr und Glaser bei der Riickgabe, da
Ihnen ansonsten zusdtzliche Kosten fiir einen Mehraufwand / eine Ab-

waschpauschale entstehen.

Bei Verlust oder Schaden an Leihgeschirr & Gerdten ist dies zum

Anschaffungspreis zu ersetzen!

Fiir den Verzehr der Speisen aufler Haus tibernehmen wir nach Abgabe -
an lhrer Haustiir oder flir Selbstabholer Reine Gewahr mehr fiir den
Zeitpunkt Ihres Verzehr s und des Enduerbrauches, sowie deren

Lagerung und Kuihlung.

Allgemeine Geschaftsbedingungen

« Alle Preise incl. 19 % Umsatzsteuer
Lieferung im Ort ab einem Bestellwert von 100,00 € - frei Haus
(unter dem Bestellwert 10,- € LieferRosten)

« Bei Lieferung und Abholung auferhalb des Ortes entsteht eine Fahrt-
pauschale von 1,50 €/ pro km
Die Bezahlung erfolgt am Tag der Lieferung in Bar

« Bei Stornierung 5 Tage vor dem Liefertermin entstehen 30 % der Be-



stellkosten

Bei Stornierung am Tag der Lieferung entstehen 100 % der Kosten
Spdtere RekRlamationen wegen unachtsamer Aufbewahrung werden
nicht gewahrleistet

Preis- und Leistungsdnderungen sind uns vorbehalten



